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Lebkuchen-Teramisie
Dieses Winter-Tiramisu ist das perfekie weihnachtliche Dessert im Glas: Schoell gemacht.
cin Blickfang und absolut verfuhrenisch!

Menee 4 Glaser a ca. 250ml

Ingredients

Fiir die Creme
« 300 Gramm Quark 20% Feu
= 300 Gramm Mascarpone
s 1 Teelofel Lebkuchengewtirz
a 60 Gramm Puderaucker

4,74 von 228 linw

Zum Schichten
« 300 Gramm Schokoladen-1cbkuchen Herzen und Steme

« 100 Milliliter Kirschsafl grobe Angabe, nach Bedarf

Zum Dekorieren
s WeihnachtssiiBigkeiten 2 B. Dominosteine, Konfekt
» Kirschen

Zubereitung
I Quark mit Mascarpone, Gewiirz und Puderzucker glatt rabren. Die Schoko-Lebkuchen mit den Fingern serbroseln. Etwa em Dnuel

der Brosel auf 4 Glaser (ca. 250 ml) vericilen. Mit Kirschsaft bewdufeln.

2 Darauf cine Schicht Creme geben Mit cinem weiteren Drittel der Lebkuchenbrosel bedecken (Rest wird fiir die Deko gebraucht).
Diese wieder mit etwas Saft betréwfeln (ca. | EL je Glas). Dic tibrige Creme als oberste Schicht auf die Glaser verteilen. Dessert

mindestens 1 Stunde kithlstellen und durchzichen lassen.
3 Tiramisu mit resthichen Lebkuchenbroseln, WeihnachtssuBigheiten und Kirschen dekonicren,




